THE BIRCH

NORTHERN LIGHTS RESTAURANT

ALRURUOAT

Porotartar (G,L)

‘Pohjoinen klassikko, jonka makuyhdistelmaa taydentavat sitruunankuori, Dijon-sinappi ja rapea friteerattu purjo.”

€ 28

Valimerellinen Kanasalaatti (L)

‘Raikas sekoitus Renetta-omenaa, akaasiahunajaa, saksanpahkindita, rusinoita ja rosmariinikrutonkeja.”

€ 18

Yrttimausteinen Kasvistartletti (VEG)

“Vegaaninen, yrteilla maustettu piiras, jonka paalla on paahdettua munakoisoa, makeaa punasipulia
ja Valimeren marinadeissa kypsyneita tomaatteja.”

€ 16

Tapaslautanen (kahdelle)
“Huolella valittu kokoelma suolaisia herkkuja, tasapainotettuna hedelmaisella kotitekoisella juustohillolla.”

€ 25

PAARUOAT

Kanttarelli-Gorgonzola-risotto (vah. kahdelle henkildlle, G)

“Carnaloni risotto metsakanttarelleilla ja miedolla Gorgonzola juustolla. Viimeisteltyna paahdettujen
hasselpahkindiden ja maa-artisokkalastujen kera. Kasvisversio saatavilla.”

€ 30

Perinteinen Poronkaristys (G,L)

‘Lappilainen klassikko, tarjoillaan silkkisen perunamuusin ja itse tehdyn puolukkahillon kanssa.”

€ 38
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PAARUOAT

Paistettua Taimenta (L)

‘Suomalaista jarvitaimenta klassisen beurre blanc - kastikkeen,
paahdettujen puikulaperunoiden ja paivan kasvisten kanssa.”

€33

Milanolainen Kananrintaleike (L)

‘Rapeaksi leivitetty kananrintaleike, tarjoillaan maustetun salaatin
ja kirsikkatomaattien kanssa, viimeistelty sitruunalla.”

€ 26

JALKIRUOAT

Lammin Omenapiiras (L)

“Karamellisoituja omenoita herkullisen rapeassa voitaikinassa.”

€13

Suklaa-semifreddo (L)
“Samettinen suklaajalkiruoka tuoreiden marjojen ja raikkaan hedelmakastikkeen kanssa.”

€13

Jaateld Trio (L)
"Kolme palloa: suklaa, vanilja ja vadelmasorbetti.”

€7



