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PÄÄRUOKA
Paistettua ahventa tilliperunoiden ja béchamelkastikkeen kera

Herkullisesti paistettua ahventa tarjoillaan mureiden tilliperunoiden ja samettisen béchamelkastikkeen kera.

€ 27.90

Poroa, punajuurta, tummaa karpalokastiketta (L,G)

Vaihteleva annos on valmistettu kauden raaka-aineista.

€ 39.90

Grillattu kasvispihvi lämpimän perunasalaatin ja tomaatticonfitin kera (L,G)

Grillattu kasvispihvi lämpimän perunasalaatin ja hitaasti kypsennetyn tomaatticonfitin kanssa,
herkullinen vegaaninen ja gluteeniton annos.

€ 20.90

ALKURUOKA
Tomaattia ja mozzarellaa balsamicokastikkeella ja näkkileivällä (L, SAATAVILLA GL)

Ihana sekoitus tuoreita tomaatteja, laktoositonta mozzarellaa
ja kirpeää balsamicoa, tarjoillaan näkkileivän tai gluteenittoman vaihtoehdon kera.

€ 11.90

Yrttimausteinen kasvistartletti punasipulilla ja marinoiduilla tomaateilla (VEGAANI, G)

Yrttimausteinen vegaaninen tartletti, jonka päällä on makeaa punasipulia
ja kirpeitä marinoituja tomaatteja, tarjoaa täydellisen makujen tasapainon.

€ 12.50

JÄLKIRUOAT
Mustikka crème brûlée (gluteeniton / laktoositon)

Silkkinen vaniljakastike, jossa on mustikoita ja rapea karamellisoitu sokerikuori.

€ 10.90

Tarte Tatin (gluteeniton / laktoositon)

Kultaisia karamellisoituja omenoita herkän, voisen leivonnaisen ympäröimänä.

€ 10.90


